
Spitzbueben
Zubereitung 

Mehl und Backpulver mischen.
Zucker, Vanillezucker, Salz, Aroma und Ei
hineingeben. 
Die kalte Butter in kleine Stücke schneiden
und alle Zutaten schnell zu einem glatten
Teig verkneten und kalt stellen. 
Teig 2 mm dick auswallen
Teig mit gewünschter Form ausstechen. Die
Hälfte der Guetzli mit einem Loch in der
Mitte. 
Backen 10 Minuten bei 180° Grad. 
Die Guetzli mit Konfitüre bestreichen und
jeweils ein Teil ohne Loch und ein Teil mit
Loch zusammensetzten. 

Zutaten

500 g
1 Päckchen
200g
2 Prisen
2 
250 g

Mehl
Backpulver
Zucker
Salz
Eier
Butter
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